
Speisekarte



Herzlich willkommen

Nikos Reise in die Gastronomie hat länger als 30 Jahre gedauert.

Aus den Erlebnissen und den Erfahrungen dieser Reise wurde eine Vision.

Eine Vision gefüllt mit Liebe und Geschmack.

Diese Reise möchten wir nun mit euch zusammen fortsetzen

und seine Vision aufrechterhalten.

ἁγὼ οὔτινι θύω πλὴν ἐμοί, θεοῖσι δ᾿ οὔ,  
καὶ τῇ μεγίστῃ, γαστρὶ τῇδε, δαιμόνων. ὡς τοὐμπιεῖν γε καὶ φαγεῖν 

τοὐφ᾿ ἡμέραν, Ζεὺς οὗτος ἀνθρώποισι τοῖσι σώφροσιν,  
λυπεῖν δὲ μηδὲν αὑτόν.

Ich opfere niemandem außer mir selbst,  

keinem der Götter, und der größten Heiligkeit, meinem Bauch!

Den ganzen Tag trinken und essen und keine Schmerzen haben, 

das ist Göttlichkeit für weise Leute.

Euripides, Cyclops 334-338

Kali Orexi



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

01 Tzatziki Griechischer Sahnejoghurt mit Olivenöl, Gurken, Dill 
und frischem Knoblauch a) g)

6 ,90  € 

1000 Ziki Zaki Tzatziki ohne Knoblauch a) g) 5,80 €

02 Elies & Piperies Oliven 11) & Peperoni aus Griechenland 11) o) 7,9 0   € 

03 Taramas Fischrogencreme 1) 4) 6) 9) d) i) 6 ,40  € 

04 Melitzanosalata Auberginen-Dip mit Knoblauch 4) 6) g) 6 ,80 € 

05 Feta Griechischer Schafskäse an Olivenöl & Oregano 4) g) 7, 4 0  € 

06 Tirokafteri Pikante Schafskäsecreme a) g) l) 7,9 0   € 

08 Fava Pürierte, gelbe Erbsen (Spezialität aus Santorin) 6 ,20  € 

09 Carpaccio Gebeiztes Rinderfilet mit Pfeffer, Olivenöl, Balsamico 
& Parmesan 4) 6) 12) g) 

11,20 € 

10 Xtapodi Salata Octopus eingelegt in Olivenöl 4) 6) d) 10,90 €

11 Pikilia Kria Gemischte kalte Vorspeisenplatte 4) 8) 13) c) d) p. P. 13,10 € 

Kalte Vorspeisen

Aperitivo

Hugo‘s Holunderblütensirup, Limetten, Minzblätter, Prosecco & Soda 1) 7,00  € 

Aperol Sprizz Aperol 1), Orangenscheibe, Prosecco oder Weisswein & Soda 7,00 € 

Martini Sprizz Martini (weiss), Prosecco & grüne Oliven 1) o) 5,90 €

Rosato Ramazzotti Aperitivo 6,90 €

Pimm‘s James No. 1 Frische Minze, Prosecco & Ginger Ale 7,20  €

Gordon‘s Pink mit Tonic und Erdbeeren 7,20  €

Soda Libre Basil Spritz mit Prosecco 7,20  €



Warme Vorspeisen

20 Knoblauchbrot Fladenbrot vom Grill mit Knoblauch & Olivenöl a) g) 6) 4 ,60  €

200 Oregano Brot Geröstetes Brot mit Olivenöl & Oregano 8) a) g) 4 ,40 €

21 Griechische 
Bruschetta 

Frische Tomaten, Knoblauch, Thymian, Zwiebeln, 
Schafskäse & Oliven auf gegrilltem Fladenbrot a) g) 6) 

7,9 0   €

210 Feta Tou Manávi Schafskäse aus der Pfanne mit frischen Tomaten, 
Knoblauch & Thymian 8) g)

8,60 € 

22 Piperies Gegrillte Peperoni mit Knoblauch, Olivenöl  
& Balsamico-Dressing 1) 4) o)

7,7 0   €

23 Dolmadakia Mesogion Hausgemachte Weinblätter gefüllt mit Hackfleisch, 
Reis & Kräutern, dazu Tzatziki a) c) g)

10,20 €

24 Manuri Gegrillter griechischer Frischkäse mit Tomaten, 
Salatvariation, Oregano, Balsamico & Olivenöl  1) 4) g)

11,80 €

25 Mediterrana Gebackene Zucchini, Auberginen & Paprika dazu 
Tzatziki 8) a) g) 

9, 1 0   €

26 Feta Mesogion Griechischer Schafskäse aus dem Backofen mit 
Peperoni, Tomaten, Oregano und Olivenöl g) o) 

9,40  €

27 Gigantes Dicke weisse Bohnen 13) g) in Tomatensauce, 
überbacken mit Schafskäse 4) 8) 

9,40  €

28 Gavros Mehlierte Sardinen aus der Pfanne a) d) 9,60  €

29 Midia Saganaki Muschelfleisch aus der Pfanne mit Knoblauchbutter & 
Schafskäse d) g) r) 

10,40 € 

30 Feta Saganaki Panierter 8) Schafskäse aus der Pfanne a) c) 9,60  €

31 Scampis Saganaki Scampis in Weisswein-Sahnesauce 1) 8) a) & Feta 10,70 €

32 Spanakotiropitaki Blätterteig gefüllt mit Spinat & Schafskäse a) c) 9, 1 0   €

33 Pikilia Mesogios Kalte & warme Vorspeisenplatte 8) 13) a) c) d) p. P. 16,40 €

34 Feta Molli Feta in Blätterteig, verfeinert mit Sesam & Waldhonig 

a) c) 4)

9,80  €

35 Manitaria gemista gegrillte Champions gefüllt mit  
pikantem Schafskäse 6) g) 

9,80  €

36 Keftedakia gegrillte Hackmedaillons mit Käsecremesauce e) g) 10,40 €

37 Gefüllte Kartoffel mit Champignons & Käsecremesauce überbacken a) g) 9,20  €



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

Suppen

40 Fakies Griechische Linsensuppe 1) 4) 8) 6 ,00 € 

41 Tomatencremesuppe mit Sahne verfeinert 1) 4) 5) 6 ,00 € 

42 Kotosoupa Hühnersuppe 1) 8) 6 ,40  € 

43 Manitarosoupa Frische Champignoncremesuppe g) a) 6 ,20  € 

Salate

50 Krautsalat Hausgemacht 4 ,50  € 

52 Mesogios Salat Salatvariation mit Kirschtomaten,  
getrockneten Tomaten, getrockneten Früchten, 
gewürfelter Manouri (Frischkäse) und Olivenöl,  
dazu Balsamico 1) 4) 6) 8)  

12,20 € 

53 Chefsalat Salatvariation mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, 
Käsewürfel & Ei mit hausgemachtem Dressing 5) o)

11,80 € 

54 Salata Tonno Salatvariation mit Thunfischfilet  
mit Olivenöldressing 1) 5) d)

12,60 € 

55 Choriatiki Grosser, original griechischer Bauernsalat mit 
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,  
Peperoni & Schafskäse 1) 5) 11) g) o)

13,10 € 

56 Gourmet Salat Salatvariation mit Gyros,  
in feinem Olivenöldressing 1) 5) o)

12,90 € 

57 Fitness Salat Salatvariation mit Putenstreifen vom Grill  
in feinem Olivenöldressing 1) 5) o)

13,20 € 



Aus dem Meer

Für 3,50 € können Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen  
original Griechischen Bauernsalat zu ihrem Gericht wählen.

70 Kalamaria Tintenfisch aus der Pfanne,  
mit Kräuter-Limonen-Sauce & Tarama,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat 1) 8) d) a)

18,80 €

71 Lachsfilet Lachsfilet aus der Pfanne,  
mit Kräuter-Limonen-Sauce & Tarama,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat 1) 8) d) a)

19,60 €

72 Glossa Schollenfilet aus der Pfanne  
mit Kräuter-Limonen-Sauce & Tarama,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat 1) 8) d) a)

18,90 €

73 Scampi - Pfanne 5 Riesengarnelen aus der Schale gelöst,  
mit Weisswein-Knoblauchbuttersauce,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat h) d) 6)

22,80 €

75 Fischplatte Kalamaria, Schollenfilet, Scampis & Lachsfilet  
mit Kräuter-Limonen-Sauce & Tarama,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat 1) 8) d) a)

p. P. 25,80 €

76 Zanderfilet Mehliertes Zanderfilet aus der Pfanne  
mit Kräuter-Limonen-Sauce & Tarama,  
dazu Zucchinipüree & Beilagensalat 1) 8) d) a)

18,90 €

Beilagen

60 Knoblauchbrot 2,90 € 

600 Oregano Brot 2,90 € 

61 Tzatziki kleine Portion 3,90 €

610 Ziki Zaki kleine Portion 3,80 €

62 Reis 3,80 €

63 Pommes frites 3,80 €

64 Scheibenkartoffeln frittiert 3,80 €

65 griechische Reisnudeln 3,90 €

66 Zucchinipüree 4,80 € 



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

Geflugelgerichte:
80 Kotopoulo Lemoni Hühnchenbrustfilet mariniert in Zitronen-Olivenöl-

Oregano-Marinade, dazu Reis & Beilagensalat 4) d)

16,80 € 

81 Galopoula Manitaria Putenbrustfilet mit frischer Champignon-Sauce,  
dazu Reis & Beilagensalat g)

17,90 € 

82 Kotopoulo Metaxa Gegrilltes Hähnchenbrustfilet in Metaxa-Sauce, 1) 8) a) g) 

dazu Reis & Beilagensalat 
17,90 € 

83 Galopoula Metaxa Putenbrustfilet in Metaxa-Sauce, 1) 8) a) g) 
dazu Reis & Beilagensalat 

17,90 € 

Spezialitaten des Hauses:

90 Hähnchenfilet Avra Mit Spinat & Schafskäse gefülltes Hähnchenfilet in 
Schafskäse-Sauce, dazu Reis & Beilagensalat 1) 8) a) g) 

21,10 € 

91 Orientalischer Spieß Spieß mit eingelegtem Lamm, Schweinefleisch und 
Paprika, dazu Reis & Beilagensalat 

19,70 € 

92 Stamna Granitsas Geschnetzeltes Lammsteak an Reisnudeln  
mit einer Spezialkäsemischung überbacken,  
dazu Beilagensalat a) g) 

19,80 € 

93 Niko ś Exotic Geschnetzeltes Hähnchenfilet auf Metaxasauce, 
überbacken mit Ananas & Käse,  
dazu Reis & Beilagensalat a) g) 

21,40 € 

94 Gemisto Fileto a la
„Stelios“

Gefüllte Schweinemedaillons mit Mastelo Käse, 
frischen Tomaten in Schafskäse-Sauce,  
dazu Reis & Beilagensalat a) g)

22,30 € 

Aus der Pfanne

95 Kreta - Pfanne Putenfilet mit Paprika & Zwiebeln an Tomaten-
Rotweinsauce, dazu Reis & Beilagensalat 4) l) 

18,60 € 

96 Samos - Pfanne Rinderleber mit Paprika & Zwiebeln an 
Balsamicosauce, dazu Reis & Beilagensalat 

16,90 € 

97 Granitsa - Pfanne Lamm- & Schweinefiletspitzen an Metaxasauce,  
dazu Reis & Beilagensalat a) g) 

17,90 € 

98 Doberaner - Pfanne Gyros und Rinderleber mit frischen Tomaten, Lauch
zwiebeln, Zwiebeln und Knoblauch in Tomatensauce, 
verfeinert mit Oregano, dazu Reis  1) 4) 6) g)

17,30 € 



Gyros-Variationen

100 Gyros - Classic fein gewürztes Schweinefleisch vom Drehspieß  
mit Tzatziki, Reis & Beilagensalat m) g)

15,90 € 

101 Gyros - Manitaria mit frischer Champignon-Sauce, Tzatziki,  
Reis & Beilagensalat 1) 8) m) g)

17,10 € 

102 Gyros - Metaxa überbacken mit Käse in Metaxa-Sauce 1) 8)  
dazu Reis & Beilagensalat a) m) g)

17,50 € 

103 Gyros - Mesogios fein gewürztes Fleisch mit Käsesauce,  
dazu Reis & Beilagensalat

17,10 € 

104 Gyros - Kräuter in Kräutersauce, dazu Reis & Beilagensalat 4) 8) g) 17,10 € 

105 Gyros - Exotic in Avocadosauce, verfeinert mit griechischen Gewürzen 
& Frühlingszwiebeln überbacken mit Schafskäse 8) g)

18,90 € 

Spezialitaten vom Lamm

110 Stifado Zartes Lammfleisch mit Charlotten in Tomatensauce 
dazu Scheibenkartoffeln & Beilagensalat 1) 4) 5) 8)

18,50 €

111 Paidakia Lammkoteletts vom Grill mit grünen Bohnen, 
Kräuterbutter, dazu Tzatziki & Beilagensalat

20,30 €

112 Arni Mesogios Lammsteak & Lammkoteletts sowie 1 Lammspieß  
mit Kräuterbutter & grünen Bohnen,  
dazu Tzatziki & Beilagensalat

22,80 €

113 Arni  Souvlaki Lammfleisch am Spiess mit Paprika, Zwiebeln & 
grünen Bohnen, dazu Tzatziki & Beilagensalat

22,80 €

114 Lammsteak mit Kräuterbutter & grünen Bohnen,  
dazu Tzatziki & Beilagensalat

22,80 €

115 Lammfilet mit Kräuterbutter & grünen Bohnen,  
dazu Tzatziki & Beilagensalat

25,10 €

Zarte Lammhaxe aus dem Backofen

120 mit grünen Bohnen & Scheibenkartoffeln 19,60 €

121 mit dicken Bohnen & Scheibenkartoffeln 19,60 €

123 mit griechischen Reisnudeln & mit Schafskäse überbacken a) g) 19,80 €

124 mit Zucchinipüree & Scheibenkartoffeln 19,60 €



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

Vom Grill

Zu jedem Grillgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

133 Bifteki Gegrilltes Hacksteak mit Schafskäse gefüllt 4) c) g) 16,80 € 

130 Sikoti Rinderleber mit gerösteten Zwiebeln 15,20 € 

131 Souvlaki Zarte, magere Fleischstücke am Spieß 14,90 € 

132 Brisola Schweinerückensteak mit Kräuterbutter 14,90 € 

134 Bifteki   Metaxa Gegrilltes Hacksteak überbacken mit Käse  
in Metaxasauce 1) 8) a) g)

18,70 € 

136 Chirino Fileto Schweinefiletmedaillons mit Kräuterbutter 1) g) 18,90 € 

137 Chirino Manitaria Schweinefiletmedaillons in  
Champignon-Weinsauce 1) 8) a) g) 

19,80 € 

138 Souvlaki tou 
Protathliti

Spieß mit zartem Schweinefiletkopf,  
Paprika und Zwiebeln 6)  m)

22,90 € 

Grillplatten - Variationen

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

140 Grillplatte Gyros, Souvlaki & Schweinerückensteak 18,20 € 

141 Mixed Souvlaki Zarte, magere Fleischstückchen am Spieß  
vom Huhn, Schwein & Lamm saftig gegrillt  
an Paprika & Zwiebeln

18,80 € 

142 Molli - Platte Gyros, Souvlaki, Bifteki & Hackfleischröllchen a) g) 18,80 € 

144 Leonidas - Platte Gyros, Souvlaki, Bifteki, Rinderleber & 
Schweinerückensteak a) g)

20,90 € 

145 Filet - Platte Schweinefilet, Lammsteak & Hähnchenbrustfilet & 
Kräuterbutter 4) g)

23,00 € 

146 Pantremena Filetakia Frische Pilze zwischen Hähnchenbrustfilet & 
Lammsteak, übergossen mit Sauce Hollandaise 1) 4) g) 

24,80 € 



Auflauf- & Nudelgerichte

Für 3,50 € können Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen  
original Griechischen Bauernsalat zu ihrem Gericht wählen.

AUFLAUF  

150 Pastitzio Makkaroniauflauf mit Hackfleisch & Bechamelcreme 
mit Käse überbacken, dazu Beilagensalat 8) a) g)

16,20 €

151 Moussaka Auflauf aus Auberginen, Kartoffeln & Hackfleisch mit 
Bechamelcreme, dazu Beilagensalat 8) a) g)

17,90 €

NUDELN

152 Aglio e Oglio In Knoblauch & Olivenöl geschwenkte Bandnudeln mit 
gerösteten Kürbiskernen, dazu Beilagensalat 6) 8) a) 

11,80 € 

153 Pasta Mesogios Bandnudeln mit Lachsfilet & Spinat,  
dazu Beilagensalat 8) a) d) g)

17,90 €

154 Pasta Mykonos Bandnudeln mit Scampis, Champignons auf Honig-
Kräuter-Weißweinsauce, dazu Beilagensalat 8) a) d) g)

19,90 €

155 Pasta Mediterana Bandnudeln mit Oliven, Zucchini, Paprika  
& Kirschtomaten verfeinert mit Kräutersauce,  
dazu Beilagensalat 8) a) 

16,90 €

Vegetarisches

160 Jiuwetsi Light Griechische Reisnudeln mit Schafskäsewürfeln in 
mediterraner Tomatensauce, dazu Beilagensalat 1) 8) a) g) 

12,20 €

161 Briam Mediterranes Gemüse in Tomaten-Oregano-Sauce 
aus dem Ofen, dazu Beilagensalat 1) 4) 8) a) 

13,00 €

162 Briam Feta mit Schafskäse überbackenes, mediterranes Gemüse 
in Tomaten-Oregano-Sauce, dazu Beilagensalat 1) 8) a) g) 

14,50 €

163 Vegetarische Platte Gemüse Hacksteak & vegetarischer Spieß  
mit Kartoffeln, Zucchini & Aubergine,  
dazu Beilagensalat 1) 8) 

16,10 €

164 Aubergine  
nach Omas Rezept

Aubergine aus der Pfanne mit frischen Tomaten, 
Gewürzen & Schafskäse, dazu Beilagensalat 1) 4) 8) 

14,90 €

165 Kritharaki tis Giagias Reisnudeln mit Champignons, Zucchini, Paprika, Feta 
und Frischkäsesauce, dazu Beilagensalat 1) 4) g) 

15,30 €



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

Susses:

Kaffee & warme Getranke:

Espresso 2) 2,50 € 

Espresso Doppio 2) 3,40 € 

Tasse Kaffee 2) 2,90 € 

Mokka 2) original Griechischer Kaffee 3,10 € 

Cappuccino 2) 3,70 € 

Latte Macchiato 2) 4,10 € 

Milchkaffee 2) 4,10 € 

Frappe geschlagener Nescafé mit Eiswürfeln 3,20 € 

Tasse Tee verschiedene Sorten auf Anfrage 2,70 €

Heisse Schokolade 4,00 € 

Passende Empfehlungen zur Nachspeise:
Don Papa (Rum) 4 cl 5,90 € 

Don Papa 40 Years 4 cl 7,90 € 

Hausgemachter Liqueur 4 cl 5,90 € 

170 Giaourti Griechischer Joghurt mit Honig & Walnüssen g) h) 6,40 € 

171 Süße Ecken gefüllt mit Bananencreme und Schokosauce 7,20 € 

172 Galaktoburiko Blätterteig gefüllt mit feiner Vanillacreme mit 
Zitronensirup & Vanilleeis

7,80 € 

174 Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne 5,90 € 

175 Heiße Waffeln mit heißen Kirschen, Vanilleeis & Sahne 5,90 € 

176 Saisonaler Früchtesalat 8,90 € 



Alkoholfreie Getranke:

0,2 l 1,0 l

Glashäger Sprudel oder still 2,50 € 5,50 €

0,5 l 1,0 l

Zagori Stilles Wasser aus Griechenland 3,90 € 5,60 € 

0,75 l

Souroti Kohlensäurehaltiges Wasser aus Griechenland 5,10 €

0,2 l 0,4 l

Coca Cola 1) 2) 3,10 € 4,80 €

Coca Cola light 2) 4) 5) 7) 3,10 € 4,80 €

Fanta 3,10 € 4,80 €

Sprite 3,10 € 4,80 €

Spezi 1) 2) 3,10 € 4,80 €

Bitter Lemon 3) 3,20 € 5,30 €

Ginger Ale 3) 3,20 € 5,30 €

Tonic Water 3) 3,20 € 5,30 €

Apfelsaft 3,80 € 5,50 €

Bananensaft 3,80 € 5,50 €

Kirschnektar 3,80 € 5,50 €

Orangensaft 3,80 € 5,50 €

Maracuja 3,80 € 5,50 €

Ananas 3,80 € 5,50 €

Sanddornnektar 4,50 € 6,90 €

Tomatensaft 3,80 € 5,50 €

KiBa Kirsch-Bananen-Mix 3,80 € 5,50 €

Alle Säfte sind natürlich auch als Schorlen erhältlich.

Zusatzstoffe:	
1) mit Farbstoff  2) Koffeinhaltig  3) Chininhaltig  4) Konservierungsstoffe  5) mit Süßmitteln
6) Antioxidationsmittel  7) enthält eine Phenylalaninquelle  8) mit Geschmacksverstärker
9) mit Phosphat  10) Taurin  11) geschwärzt  12) kann Spuren von Nüssen enthalten  13) geschwefelt

a) Glutenhaltiges Getreide  b) Krebstiere & Krebserzeugnisse  c) Eier & Eiererzeugnisse 
d) Fisch & Fischerzeugnisse  g) Milch & Milcherzeugnisse  h) Schalenfrüchte 
l) Sellerie & Sellerieerzeugnisse  m) Senf & Senferzeugnisse  o) Schwefeldioxid & Sulfid  r) Weichtiere



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

2 cl 4 cl

Ouzo 3,00 € 4,00 €

Metaxa ***** 4,00 € 6,50 €

Metaxa ******* 5,00 € 7,50 €

Metaxa 40 Jahre 7,50 € 11,50 €

Scotch Whisky 4,00 € 5,70 €

Averna 3,50 € 5,70 €

Ramazotti 3,50 € 5,70 €

Baileys Irish Cream 3,50 € 5,00 €

Amarretto 3,00 € 4,00 €

Sambuca 3,60 € 4,90 €

Fernet Branca 3,50 € 5,10 €

2 cl 4 cl

Jägermeister 3,50 € 5,10 €

Doppelkorn 2,70 € 3,80 €

Wodka 3,60 € 5,30 €

Gordon‘s Dry Gin 3,80 € 6,00 €

Tsipouro  
2-fach destilliertes National
getränk aus Weintrauben der 
Mittelregion Griechenlands

3,60 € 5,50 €

Flasche

Ouzo 10 19,00 €

Ouzo Plomari 29,00 €

Spirituosen

Longdrinks (4cl)

Biere

Wodka Lemon 3) 7,00€ Whiskey Cola 1) 2) 7,00€

Gin Tonic 3) 7,00€ Havanna Cola 1) 2) 7,00€

Lillet Berry 7,20€

Vom Fass
König Pilsener 0,25 l 370  € 0,4 l 5,10 €

Köstritzer Schwarzbier 0,2 l 3,90 € 0,4 l 5,40 €

Alsterwasser 0,25 l 3,70 € 0,4 l 5,10 €

Flaschenbiere 
Mythos griechisches Bier
König Pilsener Alkoholfrei
Benediktiner Hefeweizen 
Benediktiner Dunkelweizen 
Benediktiner Kristallweizen 
Benediktiner alkoholfrei 

0,33 l 4,20 €

0,33 l 3,80 €

0,5 l 5,80 €

0,5 l 5,80 €

0,5 l 5,80 €

0,5 l 5,80 €



Kanenas 
Rot | Tsantali

Rebsorte: Mavroudi, Syrah
Anbauregion: Ismaros
Charakter: Im Bouquet des Kanenas 
Rotwein dominieren Beeren und reife 
Früchte. Das Säuregerüst des Rotweins 
harmoniert gut mit den kraftvollen 
Tanninen. Im Geschmack ist er sehr 
fruchtig, der Abgang des edlen Rotweins  
ist sehr nachhaltig.

Preis: 27 €  ( 750 ml )

Thema
Rot | Magnum Pavlidis

Rebsorte: Agiorgitiko-Syrah
Anbauregion: Drama
Charakter: Der Weinkörper präsentiert sich 
kraftvoll mit einer idealen Balance zwischen 
Alkohol, Säuregehalt und Tanninen, die ihm 
Harmonie und Volumen verleiht. In seinem 
anhaltenden Abgang herrschen Noten von 
übergereiften Früchten und Zimt.

Preis: 52 €  ( 750 ml )

Augustiatis „An der 
Wurzel des Berges“
Rot | Ktima Grampsa

Rebsorte: Avgoutiatis
Anbauregion: Ionische Inseln
Charakter: Ein Wein mit einem reichhaltigen, 
fruchtigen Bouquet, bestehend aus 
Brombeeren, Kirschen und Vanille. Intensive, 
tief leuchtend rote Farbe mit orangefarbenem 
Glanz, der für das Altern charakteristisch ist. 
Sein Geschmack ist voll und weich mit einem 
langen Nachgeschmack.

Preis: 44 €  ( 750 ml )

Epifanis 
Rot | Mylopotamos

Rebsorte: Limnio, Merlot, Cabernet Sauvignon
Anbauregion: Agio Oros
Charakter: Dieser Wein besitzt eine tiefrote Farbe 
und ein Bouquet von getrockneten Pflaumen, roten 
Früchten und Gewürzen. Sein Geschmack ist stark 
und hat eine großzügige Struktur mit reichen 
Tanninen, die harmonisch polymerisiert sind.  
Er hat auch eine ausgewogene Säure und einen 
langen süßen Nachgeschmack.

Preis: 72 €  ( 750 ml )

Oinotria Gi BIO 
Rot | Costa Lazaridi 

Rebsorte: Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon
Anbauregion: Attika
Charakter: Im leicht rauchigen Bouquet zeigen sich 
reife rote Früchte und Pflaumen sowie Nuancen 
verschiedener Gewürze. Das Säuregerüst des 
Oenotria Land Rotweins ist fein abgestimmt und 
harmoniert gut mit den Tanninen. Im Abgang ist der 
Wein von Costa Lazaridi anhaltend.

Preis: 49 €  ( 750 ml )

Karakaxa 
Rosé oder WeiSS |  
Cava Kordas

Rebsorte: Malagouzia
Anbauregion: Aitoloakarnania
Charakter: Helle strohgelbe Farbe, Nase voll von 
Zitrusfrüchten, Limetten, Birnen und aromatischen 
Kräutern. Mittlerer Körper, mit explosiver Säure 
und tropischen Mangoaromen, zusammen mit 
Zitrone, Ananas und weißem Pfirsich. Langer 
Nachgeschmack und Aromen, die sich auch im 
Glas entfalten. Trinken Sie ihn idealerweise kühl zu 
Meeresfrüchten und weißen Saucen.

Preis: 32 €  ( 750 ml )



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

Agioritiko
WeiSS | Moni 
Xenofontos

Rebsorte: Asyrtiko, Athyri, Santana
Anbauregion: Berg Athos
Charakter: Passt hervorragend zu Fisch, 
während dieser auch Geflügel und 
Schweinefleisch gut begleiten kann.

Preis: 33 €  ( 750 ml )

Malagouzia 
WeiSS | Costa Lazaridi

Rebsorte: Malagouzia
Anbauregion: Drama
Charakter: Der Wein mit wunderschöner 
hellgelb - grüner Farbe weist eine hohe 
Komplexität in der Nase auf mit Düften  
von Birnen, Aprikosen und Blumen.  
Er ist vollmundig im Geschmack mit Noten 
von Pfirsich und Bergamotten.

Preis: 32 €  ( 750 ml )

Retsina 
Harzwein – WeiSS | 
Malamatina

Rebsorte: Roditis, Savatiano
Anbauregion: Kalochori
Charakter: Ein Retsina, der nach uralter 
Tradition hergestellt wird und noch voller 
Frische ist. Retsina Malamatina ist die 
Schöpfung eines Retsina-Meisters, der heute 
weltweit die größten Märkte erschließt und Marktführer 
in allen Belangen, und somit der bekannteste Retsina 
aus Hellas mit einem großen Namen ist: Malamatina.

Preis: 12 €  ( 500 ml )

Kanenas 
WeiSS | Tsantali

Rebsorte: Chadonnay, Muscat
Anbauregion: Maronia
Charakter: Der Wein zeigt sich goldgelb  
und besitzt Aromen von Zitrusfrüchten.  
Die Chardonnay Trauben geben ihm leicht 
nussige Geschmacksinhalte. Im Bouquet 
dominieren reife Früchte und feine Nuancen 
von Muskat.

Preis: 27 €  ( 750 ml )



Sekt & Prosecco

1 Glas Sekt 0,1 l 5,00 €

Prosecco 0,1 l 6,40 €

Rotkäppchen Piccolo 0,2 l 6,40 € 

Flasche 0,75 l 19,80 €

Asti Cinzano Piccolo 0,2 l 8,30 €

Flasche 0,75 l 27,50 €

Champagner Pommery Flasche 0,75 l 71,50 €

Moët & Chandon Flasche 0,75 l 90,00 €

Weiss 0,25 l 0,5 l

Athos trocken 5,80 € 10,20 €

Makedonikos halbtrocken 5,80 € 10,20 €

Imiglikos halbsüss 5,80 € 10,20 €

Samos Moschatos Likörwein 6,50 € 11,20 €

Retsina geharzt 5,50 € 9,50  €

Weinschorle 5,50 € 9,50  €

Rose 0,25 l 0,5 l

Amynteon trocken 5,80 € 10,20 €

Makedonikos halbtrocken 5,80 € 9,50  €

Weinschorle 5,50 € 9,50  €

Rot 0,25 l 0,5 l

Naoussa trocken 6,00 € 9,80  €

Nemea trocken 5,80 € 10,20 €

Makedonikos halbtrocken 5,80 € 10,20 €

Imiglikos halbsüss 5,80 € 10,20 €

Mavrodafne Likörwein 6,50 € 11,20 €

Offene Weine



Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe „Alkoholfreie Getränke“.

180 Bandnudeln mit Tomatensauce a) 6,30 € 

181 Fischstäbchen mit Pommes a) 6,00 € 

182 Chicken-Nuggets mit Pommes 7,00 € 

183 Hähnchenschnitzel mit Pommes a) 7,60 € 

184 Kinder-Gyros mit Pommes m) 7,60 € 



MESOGIOS • Griechisches Restaurant & Pension 
Inhaber: Puntos GmbH • Mollistr. 12a • 18209 Bad Doberan 

Telefon: 038203 - 62 68 3 • e-Mail: info@mesogios-baddoberan.de
www.mesogios-baddoberan.de


