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Nikos Reise in die Gastronomie hat langer als 30 Jahre gedauert.
Aus den Erlebnissen und den Erfahrungen dieser Reise wurde eine Vision.
Eine Vision geflllt mit Liebe und Geschmack.

Diese Reise mdchten wir nun mit euch zusammen fortsetzen
und seine Vision aufrechterhalten.
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Ich opfere niemandem auBer mir selbst,
keinem der Gotter, und der groBten Heiligkeit, meinem Bauch!
Den ganzen Tag trinken und essen und keine Schmerzen haben,
das ist Gottlichkeit flr weise Leute.

Euripides, Cyclops 334-338
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Hugo’s

Aperol Sprizz

Martini Sprizz

Rosato
PIMM*'S James No. 1
Gordon‘s Pink

Soda Libre

01

1000

02

03

04

05

06

08

09

10

11

Tzatziki

Ziki Zaki

Elies & Piperies
Taramas
Melitzanosalata
Feta

Tirokafteri

Fava

Carpaccio

Xtapodi Salata
Pikilia Kria

_—

Holunderblitensirup, Limetten, Minzblatter, Prosecco & Soda”
Aperol?, Orangenscheibe, Prosecco oder Weisswein & Soda
Martini (weiss), Prosecco & griine Oliven!

Ramazzotti Aperitivo

Frische Minze, Prosecco & Ginger Ale

mit Tonic und Erdbeeren

Basil Spritz mit Prosecco

Griechischer Sahnejoghurt mit Olivendl, Gurken, Dill
und frischem Knoblauch® ¢

Tzatziki ohne Knoblauch?'¢

Oliven™ & Peperoni aus Griechenland®
Fischrogencremet 491411

Auberginen-Dip mit Knoblauch#¢'¢)

Griechischer Schafskase an Olivendl & Oregano® ¥
Pikante Schafskasecreme® 9"

Plrierte, gelbe Erbsen (Spezialitat aus Santorin)

Gebeiztes Rinderfilet mit Pfeffer, Olivendl, Balsamico
& Parmesan #4129

Octopus eingelegt in Olivengl ¢

Gemischte kalte Vorspeisenplatte 98 13)cld

7,00 €
7,00 €
5,90€
6,90€
7,20 €
7,20 €

7,20 €

6,90 €

5,80 €
7,90 €
6,40 €
6,80¢€
7,40 €
7,90 €
6,20 €

11,20€

10,90€

p.P. 13,10€

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: QJ oG <:, k
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20  Knoblauchbrot Fladenbrot vom Grill mit Knoblauch & Olivendl @9'¢ 4,60€

200 QOregano Brot Gergstetes Brot mit Olivendl & Oregano 829 4,40 €

21  Griechische Frische Tomaten, Knoblauch, Thymian, Zwiebeln, 7,90 €

Bruschetta Schafskase & Oliven auf gegrilltem Fladenbrot 94

210 Feta Tou Manavi Schafskase aus der Pfanne mit frischen Tomaten, 8,60 €
Knoblauch & Thymian &¢

22 Piperies Gegrillte Peperoni mit Knoblauch, Olivendl 7,70 €
& Balsamico-Dressing !4

23 Dolmadakia Mesogion  Hausgemachte Weinblitter gefiillt mit Hackfleisch, 10,20€
Reis & Krautern, dazu Tzatziki® 99

24 Manuri Gegrillter griechischer Frischkase mit Tomaten, 11,80€
Salatvariation, Oregano, Balsamico & Olivend| Y49

25 Mediterrana Gebackene Zucchini, Auberginen & Paprika dazu 9,10 £
Tzatziki &9

26  Feta Mesogion Griechischer Schafskase aus dem Backofen mit 9,40 €
Peperoni, Tomaten, Oregano und Olivend| @

27  Gigantes Dicke weisse Bohnen'®¢ in Tomatensauce, 9,40 €
Uberbacken mit Schafskdse#®

28  Gavros Mehlierte Sardinen aus der Pfanne®? 9,60 €

29  Midia Saganaki Muschelfleisch aus der Pfanne mit Knoblauchbutter & 10,40€
Schafskase @917

30 Feta Saganaki Panierter® Schafskése aus der Pfanne® 9,60 €

31  Scampis Saganaki Scampis in Weisswein-Sahnesauce 82 & Feta 10,70€

32 Spanakotiropitaki Bltterteig gefiillt mit Spinat & Schafskdse®d 9,10 £

33 Pikilia Mesogios Kalte & warme Vorspeisenplatte 81389 d p.P. 16,40€

34  Feta Molli Feta in Blatterteig, verfeinert mit Sesam & Waldhonig 9,80 £
a) c) 4)

35  Manitaria gemista gegrillte Champions gefiillt mit 9,80 £
pikantem Schafskdse ¥

36  Keftedakia gegrillte Hackmedaillons mit K&secremesauce @9 10,40€

37  Gefiillte Kartoffel mit Champignons & K&secremesauce iiberbacken?®? 9,20 €
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40  Fakies Griechische Linsensuppe? 49 6,00 €

41  Tomatencremesuppe  mit Sahne verfeinert?4® 6,00 €
42 Kotosoupa Hiihnersuppe 2@ 6,40
43 Manitarosoupa Frische Champignoncremesuppe ¢ 6,20 €

50  Krautsalat Hausgemacht 4,50 €

52 Mesogios Salat Salatvariation mit Kirschtomaten, 12,20€
getrockneten Tomaten, getrockneten Friichten,
gewdiirfelter Manouri (Frischkase) und Olivendl,
dazu Balsamico !4 ¢/8

53 Chefsalat Salatvariation mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, 11,80€
Kasewdirfel & Ei mit hausgemachtem Dressing ®©

54 Salata Tonno Salatvariation mit Thunfischfilet 12608
mit Olivendldressing !¢

55  Choriatiki Grosser, original griechischer Bauernsalat mit 13,10€
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,
Peperoni & Schafskase o Wald

56  Gourmet Salat Salatvariation mit Gyros, 12908
in feinem Olivendldressing 8/

57  Fitness Salat Salatvariation mit Putenstreifen vom Grill 13.20€
in feinem Olivendldressing %@

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: <, oG q, k’
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Knoblauchbrot 2,90€
Oregano Brot 2,90¢€
Tzatziki kleine Portion 390¢€
Ziki Zaki kleine Portion 3,80¢€
Reis 3,80¢€
Pommes frites 3,80¢€
Scheibenkartoffeln frittiert 3,80€
griechische Reisnudeln 3,90€
Zucchinipiiree 4,80¢€

Fiir 3,50 € kénnen Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen
original Griechischen Bauernsalat zu ihrem Gericht wéahlen.

70

Kalamaria

Lachsfilet

Glossa

Scampi-Pfanne

Fischplatte

Zanderfilet
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Tintenfisch aus der Pfanne,
mit Krauter-Limonen-Sauce & Tarama,
dazu Zucchinipiree & Beilagensalat V8 dal

Lachsfilet aus der Pfanne,
mit Krauter-Limonen-Sauce & Tarama,
dazu Zucchinipiiree & Beilagensalat V8 dal

Schollenfilet aus der Pfanne
mit Krauter-Limonen-Sauce & Tarama,
dazu Zucchinipiree & Beilagensalat 8 dal

b Riesengarnelen aus der Schale geldst,
mit Weisswein-Knoblauchbuttersauce,
dazu Zucchinipiiree & Beilagensalat™ ¢

Kalamaria, Schollenfilet, Scampis & Lachsfilet
mit Krauter-Limonen-Sauce & Tarama,
dazu Zucchinipiiree & Beilagensalat & dal

Mehliertes Zanderfilet aus der Pfanne
mit Krauter-Limonen-Sauce & Tarama,
dazu Zucchinipiiree & Beilagensalat & dal

18,80 €

19,60€

18,90 €

22,80€

p.P. 2580¢€

18,90€



e

80 Kotopoulo Lemoni Hiihnchenbrustfilet mariniert in Zitronen-Olivengl- 16,80€
Oregano-Marinade, dazu Reis & Beilagensalat4®

81  Galopoula Manitaria Putenbrustfilet mit frischer Champignon-Sauce, 1790 €
dazu Reis & Beilagensalat ¢!

82  Kotopoulo Metaxa Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Metaxa-Sauce, 78 @9 1790¢€
dazu Reis & Beilagensalat

83 Galopoula Metaxa Putenbrustfilet in Metaxa-Sauce, 8 @9 1790€

dazu Reis & Beilagensalat

e

90 Hahnchenfilet Avra Mit Spinat & Schafskése gefiilltes Hahnchenfilet in 21,10€
Schafskdse-Sauce, dazu Reis & Beilagensalat?® @9
91  Orientalischer SpieB  SpieB mit eingelegtem Lamm, Schweinefleisch und 19,70 €

Paprika, dazu Reis & Beilagensalat

92  Stamna Granitsas Geschnetzeltes Lammsteak an Reisnudeln 19.80€
mit einer Spezialkdsemischung tberbacken,
dazu Beilagensalat® ¥

93  Niko’s Exotic Geschnetzeltes Hahnchenfilet auf Metaxasauce, 21,408
uberbacken mit Ananas & Kase,
dazu Reis & Beilagensalat 9!

94  Gemisto Fileto ala Gefiillte Schweinemedaillons mit Mastelo Kése, 22308
wotelios” frischen Tomaten in Schafskése-Sauce,
dazu Reis & Beilagensalat 9

<

95  Kreta-Pfanne Putenfilet mit Paprika & Zwiebeln an Tomaten- 18,60€
Rotweinsauce, dazu Reis & Beilagensalat "

96  Samos-Pfanne Rinderleber mit Paprika & Zwiebeln an 16,90€
Balsamicosauce, dazu Reis & Beilagensalat

97  Granitsa-Pfanne Lamm- & Schweinefiletspitzen an Metaxasauce, 17,90€
dazu Reis & Beilagensalat 29!

98 Doberaner-Pfanne Gyros und Rinderleber mit frischen Tomaten, Lauch- 17,30€

zwiebeln, Zwiebeln und Knoblauch in Tomatensauce,
verfeinert mit Oregano, dazu Reis V4 ¢19)

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: QJ oG q, k
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100 Gyros-Classic
101 Gyros-Manitaria
102 Gyros-Metaxa
103 Gyros-Mesogios

104 Gyros-Krauter

105 Gyros-Exotic

110 Stifado
111 Paidakia

112 Arni Mesogios

113 Arni Souvlaki
114 Lammsteak

115 Lammfilet

fein gew(rztes Schweinefleisch vom Drehspiel
mit Tzatziki, Reis & Beilagensalat™ ¢

mit frischer Champignon-Sauce, Tzatziki,
Reis & Beilagensalat?8md

tiberbacken mit Kase in Metaxa-Sauce”®
dazu Reis & Beilagensalat®™d

fein gewdlrztes Fleisch mit K&sesauce,
dazu Reis & Beilagensalat

in Krdutersauce, dazu Reis & Beilagensalat“ 8¢

in Avocadosauce, verfeinert mit griechischen Gew(rzen
& Friihlingszwiebeln tberbacken mit Schafskase & ¢!

<

Zartes Lammfleisch mit Charlotten in Tomatensauce
dazu Scheibenkartoffeln & Beilagensalat 4% )

Lammkoteletts vom Grill mit griinen Bohnen,
Krauterbutter, dazu Tzatziki & Beilagensalat

Lammsteak & Lammkoteletts sowie 1 Lammspiel3
mit Krauterbutter & griinen Bohnen,
dazu Tzatziki & Beilagensalat

Lammfleisch am Spiess mit Paprika, Zwiebeln &
grinen Bohnen, dazu Tzatziki & Beilagensalat

mit Krauterbutter & griinen Bohnen,
dazu Tzatziki & Beilagensalat

mit Krauterbutter & griinen Bohnen,
dazu Tzatziki & Beilagensalat

120 mit griinen Bohnen & Scheibenkartoffeln
121 mit dicken Bohnen & Scheibenkartoffeln
123 mit griechischen Reisnudeln & mit Schafskése iberbacken? 9

124 mit Zucchinipiree & Scheibenkartoffeln
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1590€

17,10 €

1760€

17,10 €

17,10 €

18,90¢€

18,60€

20,30€

22,80¢€

22,80¢€

22,80¢€

25]10€

19,60€
19,60€
19.80€
19.,60€



Zu jedem Grillgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

133 Bifteki Gegrilltes Hacksteak mit Schafskése gefillt4 <o 16,80€
130 Sikoti Rinderleber mit gerdsteten Zwiebeln 15,20€
131 Souvlaki Zarte, magere Fleischstiicke am SpieB 14,90€
132 Brisola Schweineriickensteak mit Krauterbutter 1490¢€
134 Bifteki Metaxa Gegrilltes Hacksteak iiberbacken mit Kése 18,70€
in Metaxasauce &2 d
136  Chirino Fileto Schweinefiletmedaillons mit Krauterbutter 9 1890¢
137  Chirino Manitaria Schweinefiletmedaillons in 19.80€
Champignon-Weinsauce ! 8@
138  Souvlaki tou SpieB mit zartem Schweinefiletkopf, 2290€
Protathliti Paprika und Zwiebeln® ™
<A

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat, Tzatziki und Reis.

140  Grillplatte Gyros, Souvlaki & Schweineriickensteak 18,20€

141 Mixed Souvlaki Zarte, magere Fleischstiickchen am SpieB 18,80€
vom Huhn, Schwein & Lamm saftig gegrillt
an Paprika & Zwiebeln

142 Molli-Platte Gyros, Souvlaki, Bifteki & Hackfleischrolichen® 18,80€

144 Leonidas-Platte Gyros, Souvlaki, Bifteki, Rinderleber & 2090€
Schweineriickensteak ®9

145 Filet-Platte Schweinefilet, Lammsteak & Hahnchenbrustfilet & 2300€
Krauterbutter® 9

146 Pantremena Filetakia Frische Pilze zwischen Hahnchenbrustfilet & 24,80€
Lammsteak, ibergossen mit Sauce Hollandaise ! 49

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: QJ oG <:, k
-



Am%{@u\'g' & /\)uxae[‘je‘/‘“('b\"ce

Fiir 3,50 € kénnen Sie anstelle eines Beilagensalates einen kleinen
original Griechischen Bauernsalat zu ihrem Gericht wahlen.

AUFLAUF

150 Pastitzio
151 Moussaka

NUDELN
152 Aglio e Oglio

153 Pasta Mesogios
154 Pasta Mykonos

155 Pasta Mediterana

Makkaroniauflauf mit Hackfleisch & Bechamelcreme
mit Kase Uberbacken, dazu Beilagensalat®@'d

Auflauf aus Auberginen, Kartoffeln & Hackfleisch mit
Bechamelcreme, dazu Beilagensalat®#'¢

In Knoblauch & Olivendl geschwenkte Bandnudeln mit
ger6steten Kiirbiskernen, dazu Beilagensalat 8@

Bandnudeln mit Lachsfilet & Spinat,
dazu Beilagensalat®@ 99

Bandnudeln mit Scampis, Champignons auf Honig-
Krauter-WeiBweinsauce, dazu Beilagensalat®# d9

Bandnudeln mit Oliven, Zucchini, Paprika
& Kirschtomaten verfeinert mit Krautersauce,
dazu Beilagensalat®®

160 Jiuwetsi Light

161 Briam
162 Briam Feta

163 Vegetarische Platte

164 Aubergine
nach Omas Rezept

165 Kritharaki tis Giagias
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Griechische Reisnudeln mit Schafskdsewdrfeln in
mediterraner Tomatensauce, dazu Beilagensalat 82l

Mediterranes Gemuse in Tomaten-Oregano-Sauce
aus dem Ofen, dazu Beilagensalat !4 &)@

mit Schafskase uberbackenes, mediterranes Gemise
in Tomaten-Oregano-Sauce, dazu Beilagensalat V829

Gemuse Hacksteak & vegetarischer SpieB
mit Kartoffeln, Zucchini & Aubergine,
dazu Beilagensalat?®

Aubergine aus der Pfanne mit frischen Tomaten,
Gewdirzen & Schafskase, dazu Beilagensalat! @

Reisnudeln mit Champignons, Zucchini, Paprika, Feta
und Frischkasesauce, dazu Beilagensalat ¢

16,20€

1790€

11,80€

1790€

1990 €

1690 €

12,20€

13,00€

14,50€

16,10€

14,90€

15,30€



170 Giaourti Griechischer Joghurt mit Honig & Walniissen 9" 6,40€

171  SiiBe Ecken gefiillt mit Bananencreme und Schokosauce 7,20 €

172  Galaktoburiko Blatterteig gefiillt mit feiner Vanillacreme mit 7,80¢€
Zitronensirup & Vanilleeis

174 Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne 5,90 €

175 HeiBe Waffeln  mit heiBen Kirschen, Vanilleeis & Sahne 5,90€

176  Saisonaler Friichtesalat 8,90 €

Tassende GWWW zZur %MWW

Don Papa (Rum) Ll 5,90¢€

Don Papa 40 Years 4el 7,908

Hausgemachter Liqueur 4cl 5,908

Espresso? 2,60€
Espresso Doppio? 3,40¢€
Tasse Kaffee? 2,90¢€
Mokka? original Griechischer Kaffee 3,10€
Cappuccino ? 3,70€
Latte Macchiato? 4,10 €
Milchkaffee? 4,10€
Frappe geschlagener Nescafé mit Eiswiirfeln 3,20€
Tasse Tee verschiedene Sorten auf Anfrage 2,70 €
Heisse Schokolade 4,00€

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: QJ oG q, k
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Zagori Stilles Wasser aus Griechenland 3,90€ 5,60€

0,75 |
Souroti  Kohlensdurehaltiges Wasser aus Griechenland 5,10€
B2 041
Coca Cola®? 3,10€ 4,80€
Coca Cola light24=7 3,106  4,80€
Fanta 3,10€ 4,80€
Sprite 3,10€ 4,80€
Spezi'? 3,10€ 4,80€
Bitter Lemon? 3,20€ 5,30€
Ginger Ale? 3,20€ 5,30€
Tonic Water? 3,20€ 5,30€
Apfelsaft ﬁ 3806 5508
Bananensaft 3,80€ 550€
Kirschnektar 3,80€ 5,60€
Orangensaft 3,80¢€ 5,60€
Maracuja 3,80¢ 5,60€
Ananas 3,80€ 5,608
Sanddornnektar 4508 6,90€
Tomatensaft 3,80¢ 5,60€
KiBa Kirsch-Bananen-Mix 3,80€ 5,50€

Alle Safle sind natinlich auch als Schorlen eshaltlich,

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff 2) Koffeinhaltig 3) Chininhaltig 4] Konservierungsstoffe 5) mit StiBmitteln

6] Antioxidationsmittel 7] enthélt eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstarker

9) mit Phosphat 10) Taurin 11) geschwérzt 12) kann Spuren von Niissen enthalten 13) geschwefelt

a) Glutenhaltiges Getreide b) Krebstiere & Krebserzeugnisse c) Eier & Eiererzeugnisse

d) Fisch & Fischerzeugnisse g Milch & Milcherzeugnisse h) Schalenfriichte
) Sellerie & Sellerieerzeugnisse m) Senf & Senferzeugnisse o) Schwefeldioxid & Sulfid r] Weichtiere
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Ouzo 300€ 4,00¢€ Jagermeister 3650€ 5,10¢€
Metaxa ***** 400€  6,60€ Doppelkorn 270€  3,80¢€
Metaxa ******* 5,00€ 7,50 € Wodka 3,60€ 5,30€
Metaxa 40 Jahre 750€  11,50€ Gordon'‘s Dry Gin 380€ 6,00€
Scotch Whisky 4,00€ 5,70€ Tei 06 5E0E
Averna . 3508 0708 2-81‘:;1?:?1ltljl;ac')stilliertes National- ’ ’
Ramazotti 560€  570¢ getrank aus Weintrauben der

Baileys Irish Cream 360€ 5,00¢ Mittelregion Griechenlands

Amarretto 3o00¢ 400€¢  Flasche
Sambuca 360€  490¢€ Ouzo 10 19,00¢€
Fernet Branca 360€ 5,10€ Ouzo Plomari 29,00€

Wodka Lemon? 7,00€ Whiskey Cola??  7,00€
Gin Tonic® 7,00€ Havanna Cola®? 7,00€
Lillet Berry 7,20€

'VOM FASS

Konig Pilsener 0,25 | 370 € 0,4 5,10€
Kdstritzer Schwarzbier 021 390¢ 0,4 5,408
Alsterwasser 0,25 | 3,70¢€ 0,4 5,10€

FLASCHENBIERE =~~~
Mythos griechisches Bier 0,331 4,208
Kdnig Pilsener Alkoholfrei 0,331 3,80¢
Benediktiner Hefeweizen 05|  5.80¢
Benediktiner Dunkelweizen 051 5808
Benediktiner Kristallweizen 05| 5 80€

Benediktiner alkoholfrei

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe , Alkoholfreie Getranke®. ,-M (‘: <, oG q, k’
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‘WURZEL DES BERGEY

RANENAS -

ROT | TSANTALI
— > sezde e ——*

Rebsorte: Mavroudi, Syrah .
Anbauregion: Ismaros

Charakter: Im Bouquet des Kanenas
Rotwein dominieren Beeren und reife
Friichte. Das Sauregeriist des Rotweins
harmoniert gut mit den kraftvollen
Tanninen. Im Geschmack ist er sehr
fruchtig, der Abgang des edlen Rotweins
ist sehr nachhaltig.

PRES: 77 £ (750nl)

[HEMA

ROT | MAGNUM PAVLIDIS |

= S ec—eec = g

CANEMAS

Rebsorte: Agiorgitiko-Syrah

Anbauregion: Drama

Charakter: Der Weinkorper prasentiert sich
kraftvoll mit einer idealen Balance zwischen
Alkohol, Sauregehalt und Tanninen, die ihm
Harmonie und Volumen verleiht. In seinem
anhaltenden Abgang herrschen Noten von
ibergereiften Friichten und Zimt.

PREES: il £ (750m)

AUGUSTIATIS AN DER

ROT | KTIMA GRAMPSA
- .

Rebsorte: Avgoutiatis

Anbauregion: lonische Inseln

Charakter: Ein Wein mit einem reichhaltigen,
fruchtigen Bouquet, bestehend aus
Brombeeren, Kirschen und Vanille. Intensive,
tief leuchtend rote Farbe mit orangefarbenem
Glanz, der fiir das Altern charakteristisch ist.
Sein Geschmack ist voll und weich mit einem
langen Nachgeschmack.

PREIS: 44 € tom

P

AFTITITIATRL

S TLASCHENWEINE

PN |

ROT | MYLOPOTAMOS ‘-
— D=6 6 0 °
Rebsorte: Limnio, Merlot, Cabernet Sauvignon "

Anbauregion: Agio Oros

Charakter: Dieser Wein besitzt eine tiefrote Farbe
und ein Bouquet von getrockneten Pflaumen, roten
Frichten und Gewdirzen. Sein Geschmack ist stark
und hat eine groBziigige Struktur mit reichen
Tanninen, die harmonisch polymerisiert sind.

Er hat auch eine ausgewogene Saure und einen
langen siiBen Nachgeschmack.

PRELS: 72 £ (#50n)

UINOIRIA BI BIO

ROT | COSTA LAZARIDI
— D aC=ADH6 ¢

Rebsorte: Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon
Anbauregion: Attika

Charakter: Im leicht rauchigen Bouguet zeigen sich
reife rote Friichte und Pflaumen sowie Nuancen
verschiedener Gewiirze. Das Sauregerist des
Oenotria Land Rotweins ist fein abgestimmt und
harmoniert gut mit den Tanninen. Im Abgang ist der
Wein von Costa Lazaridi anhaltend.

PREIS: 49 € (730m)

(ARARALA

ROSE ODER WEISS |
CAVA KORDAS
.

Rebsorte: Malagouzia

Anbauregion: Aitoloakarnania

Charakter: Helle strohgelbe Farbe, Nase voll von
Zitrusfriichten, Limetten, Birnen und aromatischen
Krautern. Mittlerer Kérper, mit explosiver Saure
und tropischen Mangoaromen, zusammen mit
Zitrone, Ananas und weiBem Pfirsich. Langer
Nachgeschmack und Aromen, die sich auch im
Glas entfalten. Trinken Sie ihn idealerweise kiihl zu
Meeresfriichten und weiBen Saucen. :
PRELS: 22 € (#0nl) =

S

I
-

“t



MIORITIKO

WEISS | MONI
XENOFONTOS

— D=6 ¢

Rebsorte: Asyrtiko, Athyri, Santana
Anbauregion: Berg Athos

Charakter: Passt hervorragend zu Fisch,
wahrend dieser auch Gefligel und
Schweinefleisch gut begleiten kann.

PRERS: 5t (750nl)

REIOINA

HARZWEIN - WEISS |
MALAMATINA

— D a6 6 ———°

Rebsorte: Roditis, Savatiano

Anbauregion: Kalochori

Charakter: Ein Retsina, der nach uralter
Tradition hergestellt wird und noch voller
Frische ist. Retsina Malamatina ist die
Schopfung eines Retsina-Meisters, der heute

MALAGOUZIA

WEISS | COSTA LAZARID!

— D @C//_'D@ ¢

Rebsorte: Malagouzia

Anbauregion: Drama

Charakter: Der Wein mit wunderschéner
hellgelb - griiner Farbe weist eine hohe
Komplexitat in der Nase auf mit Diiften
von Birnen, Aprikosen und Blumen.

Erist vollmundig im Geschmack mit Noten
von Pfirsich und Bergamotten.

PREIS: 32 € (750m)

RANENA

WEISS | TSANTALI

— D6 ¢ °

Rebsorte: Chadonnay, Muscat
Anbauregion: Maronia

Charakter: Der Wein zeigt sich goldgelb
und besitzt Aromen von Zitrusfriichten.

Die Chardonnay Trauben geben ihm leicht
nussige Geschmacksinhalte. Im Bouguet
dominieren reife Friichte und feine Nuancen
von Muskat.

.\I

weltweit die groBten Méarkte erschlieBt und Marktfiihrer
in allen Belangen, und somit der bekannteste Retsina
aus Hellas mit einem groBen Namen ist: Malamatina.

PRELS: 27 £ (750m)

PRESS: 12 € (300m)




1 Glas Sekt 0,11 5,00€

Prosecco 0,11 6,40€
Rotkappchen Piccolo 0,21 6,40€

Flasche 0,751  19,80€
Asti Cinzano Piccolo 0,21 8,30€

Flasche 0,751  27,50€
Champagner Pommery Flasche 0,751  71,60€
Moét & Chandon Flasche 0,751  90,00€

Athos trocken 5,80€  10,20€
Makedonikos halbtrocken 580€ 10,20€
Imiglikos halbsiiss 580€ 10,20€
Samos Moschatos Likérwein 6,50€ 11,20€
Retsina geharzt 560€ 9,60¢
Weinschorle 560€ 9,60¢€
ROSE 021 051
Amynteon trocken 5,80€ 10,20€
Makedonikos halbtrocken 5,80€ 9,60 ¢
Weinschorle 560€ 9,60¢€
ROT 0251 051
Naoussa trocken 6,00€ 9,80¢€
Nemea trocken 580€ 10,20€
Makedonikos halbtrocken 5,80€ 10,20€
Imiglikos halbsiiss 580€ 10,20€
Mavrodafne Likérwein 65650€ 11,20€
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KINDERKARTE “('_‘ )~

180 Bandnudeln mit Tomatensauce @ 6,30€ U Q
181  Fischstdabchen mit Pommes @ 6,00€
182 Chicken-Nuggets mit Pommes 700€

185 Hahnchenschnitzel mit Pommes @ 7,60€
184 Kinder-Gyros mit Pommes ™ 7,60€

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen MwSt und Bedienungsentgelt. Zusatzstoffe siehe ,Alkohalfreie Getranke". /"/V\@ ‘:IC.:’ Shed ("; :{
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MESOGIOS - Griechisches Restaurant & Pension

Inhaber: Puntos GmbH - Mollistr. 12a - 18209 Bad Doberan
Telefon: 038203 - 62 68 3 - e-Mail: info@mesogios-baddoberan.de

WWW.mesogios-baddoberan.de




